
A l’occasion des fêtes de fin d’année, BEER TAP’S, le 

partenaire boisson de l’USEM vous a concocté une sélection 

de vins.  

Si vous voulez vous faire plaisir et faire plaisir à vos amis, 

remplissez votre bon de commande et retourner le au plus 

tard le 15 décembre en le déposant dans la boîte aux lettres 

du stade ou en le remettant à un dirigeant. 

Merci de votre soutien au club.  

 

Merci d’accompagner la commande de votre règlement. 

NOM ET PRENOM : ………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

NUMERO DE TELEPHONE : ……………………………………………………………….. 

DATE DE RETRAIT DES COMMANDES LE 22 DECEMBRE 

  Prix TTC Quantité Total 

VILLA CHAMBRE D’AMOUR – DOMAINE LIONEL OSMIN 

 

Vin blanc de Gascogne, légèrement 
sucré, juste ce qu’il faut. Peut être 
proposé en apéritif mais pas seulement. 

X1 11.50   

X6 66   

INSTANT 20 – IGP COTES DE GASCOGNE 

 

Le parfait allié de l’apéro, direct et frais il 
est parfait pour entamer un repas. Servi 
frais, il ravira le plus grand nombre. 

X1 7.20   

X6 40.20   

LES ACANTES – IGP PAYS D’OC - VIOGNIER 

 

Le vin blanc à déguster avec une salade, 
des fruits de mer ou encore des poissons 
grillés. 

X1 8   

X6 45   

SAN PIERU – IGP ILE DE BEAUTE 

 

Le vin sec ni trop puissant, ni trop doux. 
Parfait pour accompagner vos plats de 
pâtes, vos crustacés et vos poissons. 

X1 7.2   

X6 40.20   

LES LARMES DU PERE – MAISON ANTHONY PARRET - AOP SAINT JOSEPH 

 

Vin rouge fruité. Il sera le parfait 
complice d’une viande rouge, d’une 
volaille et même d’un gibier. 

X1 21.50   

X6 126   

PLAN DE LA COMBE – AOP PIC SAINT LOUP 

 

Sa couleur sombre et intense, sa palette 
aromatique intense. Le mariage avec une 
viande rouge grillée ou rôtie est parfait. 

X1 11.10   

X6 63.60   

COUSTAUT LA GRANGEOTTE – AOP BORDEAUX ROUGE 

 

Un vin corsé avec une présence très 
marquée de fruit. Le vin de Bordeaux 
qu’il faut absolument dans sa cave. 

X1 8.2   

X6 46.20   

LES MURIERES – AOP COTES DU RHONE 

 

Un mélange intense de fruits rouges, 
noirs et d’épices au nez. L’accompagnant 
idéal d’une viande grillée ou d’une 
volaille. 

X1 8   

X6 45   

MONTANT TOTAL DE LA COMMANDE :  


